‘Confiture d'ceufs a lajaponaise, pain au lait

grillé, créme fraiche au wasabi, caviar Kaluga

Clest I'heure ot le silence prend forme, -

2 morceaux

concombre, avocat et sauce épicée
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Nori croustillant farci au thon. 35% Kappa (concombre) : 10.$ " caviar, sauce unagi
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ceufs de poisson noirs
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18% Intérieur : oignon vert frit, thon
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Intérieur : crevette, asperges, oba, laitue
Boston. Extérieur : steak saisi, oursin
de Hokkaido, ceufs de poisson noirs; poudre d'or
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Galette de riz frite garnie de'saumon ;
Ora King épicé, sauce unagi et jalaperios *

Un bar a sushis haut de gamme né de la
philosophie du Luxe Silencieux : rien de

superflu, seulement l'essentiel.

Moriwase de sushi

Nigiri (12 morceaux)
V Dragon en folie 255 ;
Saumon, concombre, avocat, sauce
unagi, mayonnaise japonaise, masago,
e v anguille et flocons de bonite
AMUR Kaluga Gold 30gr- * .. 140 $ ;

: e Yoru Crabe
AMUR Kaluga Gold 100gr DAL

Crabe & carapace molle, laitue, avocat,

concombre, masago, mayonnaise japondise,

sauce unagi ! ¥
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